
Beste Qualität, innovative Produkte und hervorragender Service; so kennt und schätzt uns das Brau- und 
Backgewerbe als einen führenden Hersteller von Malz und Backzutaten mit Betriebsstätten in Wien 
und Graz, wo wir knapp 200 Mitarbeiter beschäftigen. Als österreichischer Traditionsbetrieb seit 1884,  
sind wir heute Teil eines erfolgreichen nahrungsmittelorientierten Familienunternehmens mit ca. 2.900 
Mitarbeitern weltweit mit Hauptsitz in Deutschland. 

Für unser Betriebslabor (Schwerpunkt Malz- und Backmittelanalytik, Mikrobiologie) suchen wir  
ab September 2019 einen 

Inhalt der Lehrausbildung:
  Einsetzen, Pflegen und Instandhalten von Arbeitsgeräten
  Bearbeiten von Werkstoffen und Umgehen mit Arbeitsstoffen
  Vereinigen, Trennen und Reinigen von Arbeitsstoffen
  Messen und Bestimmen physikalischer Größen
  Anwenden mikrobiologischer Arbeitstechniken
  Dokumentieren von Arbeitsabläufen und -ergebnissen 

Anforderungen:
   Pflichtschulabschluss (vorzugsweise Schulabbrecher der HTL oder FS Rosensteingasse)
   Gute Chemie- und Mathematikkenntnisse
   Interesse an Labortätigkeiten und an naturwissenschaftlichen Bereichen
   Handwerkliches Geschick, logisches Denken, gutes Konzentrationsvermögen
   Hohes Maß an Selbständigkeit und Verlässlichkeit

Das kollektivvertragliche Lehrlingsentschädigung im 1. Lehrjahr (Nahrungs- und Genussmittelindustrie) 
beträgt € 613,93 brutto pro Monat.

Wenn Sie Interesse an einer fundierten Ausbildung haben und neben der Berufsschule das Gelernte bei 
uns praktisch anwenden wollen, dann senden Sie bitte Ihre schriftliche, aussagekräftige Bewerbung 
(mit Lebenslauf, Foto, Zeugnissen) unter dem Stichwort „Laborlehre“ an unsere Personalabteilung, 
Herrn Haydn, oder bewerben Sie sich Online auf www.stamag.at
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